Wir danken Dir, verehrter Gast,
dass Du zu uns gefunden hast.

Wir wollen Dich so recht verwohnen,
und mit dem Alltag ganz verséhnen.

Ob grof8 Dein Hunger oder klein,
dies soll fiir uns nicht wichtig sein.

Wird Dir bei uns der Tisch gedeckt,
ist das Prinzip, dass es Dir schmeckt.

Wir halten’s mit der Qualitat
wenn's um das Wohl der Gaste geht.

2 Lies uns’'re Auswahl jetzt in Ruh’
| dann, lieber Gast, greif herzhaft zu!

Und nachher war's fiir uns sehr schon,
wenn wir Dich hier bald wiederseh’'n.

Vielleicht bringst Du dann Freunde mit.
Wir wilnschen guten Appetit!




Brennerwirt

Brennerwirts Schuanker!

Wiener Schnitzel vom Schwein

aus der Pfanne, mit Pommes
oder Kartoffelsalat

Ungarisches Saftgulasch
mit Semmelknaodel

und Kartoffeln

Grofier, gemischter Salatteller
mit Putenstreifen

Leber “Tiroler Art”
mit Reis

Fiir unsere kleinen Gidste:

Kinderteller nach Wahl:
Grillwiirstl - Spaghetti- Kinderwiener
oder Fischstibchen.

Mit einer Limonade serviert




Tagessuppe

Frittaten - Nudel -
oder Backerbsensuppe

Speck - oder Leberknodelsuppe

Tiroler Suppentopf
( Rindfleisch, Nudeln, Gemiise )

| Unsere Salatecke

Thunfischsalat fein garniert

groBer, bunter Salat mit Zwiebeln
und Thunfisch,
pikant angemacht

Griechischer Salat

grol3er, bunter Salatteller,
ﬂ Schafskise, Oliven

Salatplatte “ Brennerwirt ™
mit Brot

Kleiner Salatteller




Kaltes, Warmes,
Buntgemischtes

Brotzeitteller mit an Schnapsl
Tiroler Bauernspeckteller, mit Brot

Saure Wurst, mit Zwiebel und Brot
Késebrot
Speckbrot

Spaghetti Bolognese

Wiirstel mit Pommes

Wiirstel mit Senf und Brot
Portion Pommes mit Ketchup
Schinken - Kisetoast, garniert

Kleines Gulasch mit Brot
Schinken mit Ei ( Ham and Eggs ) mit Brot
Champignon -, oder Schinkenomelette




Bodenstindig -
urspriinglich-
aus unserem Landl

Tiroler Zwiebelrostbraten mit Spétzle
Champignonschnitzel mit Reis
Geschnetzeltes mit Spatzln

Tiroler Grostl mit Spiegelei und Krautsalat

Kasspatzln mit griinem Salat

Gekochtes Rindfleisch
mit Gemiise und Salzkartoffeln

Das ist immer beliebt

Cordon bleu mit Pommes frites

Schweineriickensteak mit Pfefferrahmsauce,
Spitzle und Gemiise

Kossner Grillteller mit Pommes frites und Salat

Putenschnitzel “ natur” mit Reis und Gemiise




Zanderfilet gebraten,
mit Kartoffeln und Salat

Schollenfilet * Pariser Art ”
mit Kartoffeln und Mayonnaise

Dorschfilet gebacken,
mit Kartoffelsalat und Mayonnaise

Fiir den siifien Gaumen

Kaiserschmarrn mit Kompott
2 Stk. Palatschinken
gefiillt mit Marmelade
Frische Wildgerichte
finden sie auf unserer Tageskarte !

hausgemachte Kuchen
siehe Tageskarte

Eisspezialitiiten



¢ Vor dem Essen

Campari 4 cl
Martini 1/16

Alkoholfreie Getrinke

Coca Cola, Fanta, Sprite 0,25 |
Apfelsaft, Orangensaft 0,251
Fl.Mineralwasser

Johannisbeersaft 0,251
Spezi grof3 0,51
Apfelsaft gespritzt 0,51

Spirituosen 2 cl

Hausbrand
Williams
Marillenbrand

Biere

0,5 It Stiegel Bier vom Fal3
0,3 It Stiegel Bier vom Faf3
Flasche Pils

Flasche Hefeweil3bier
Alkoholfreies Bier
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" Weine offen

ROTWEINE

1/4 | Blauer Portugieser
Rot Gespritzter

WEISSWEINE

1/4 | Griiner Veltliner
\ Weif3 Gespritzter

2 Y Flaschenweine
N\ [y siehe Weinkarte !!

Warme Getrinke

Kleiner Espresso

Tasse Cafe

Grofer Espresso
Cappucino

Portion Cafe

Glas Tee mit Zitrone

Glas Tee mit Rum

HeilBe Schokolade m.Sahne
Ya |l Jagatee

1/4 1 Glithwein
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